Flir Sie - immer einen Schritt
voraus
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| Die Basics - Wir stellen uns vor
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Die Basics - Wir stellen uns vor
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Ressourcenschonender Umgang - Gelebte Nachhaltigkeit bei Aramark

Michael Krug - Zentraler Einkaufa
zu Besuch bei einem unserer regionalen
Erzeuger A
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ion
ische aus der Regi

w Zutaten - Frisc

Ausgewahlte

Eine Auswahl unserer Lieferanten

Fruit & Vegetables

Henning Broscheit, Miulheim a.d.R.
Dairy Products

BLF, Velbert

Meat & Sausage

Moravvitzky, Pulheim

Eine Auswah| der Erzeuger

“ Bauer Clemens
Straelen
Beverages n Leaf Salad
Appelmann, Koln Gemusebay Stoffers, Krefeld

Bakery Products n Parsnips & Fennel

Backerej Heisters, KéIn-Porz Gemlsebay Kockerols, Willich
Meat & Sausage

ﬂ Asparagus & Strawberrjes
Wildkammer Siebengebirge, Bad Honnef Schmiicker Hof, Bottrop

Potatoes

Hof Borgmann, Bottrop-KirchheHen
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Sicherstellung Lebensmittelqualitat

..DURCH IHREN ENTSCHEIDER VOR ORT:

* Auswahl der richtigen Zutaten und
Produkte
* Gestaltung des individuellen Meniplans

* Umsetzung von Kundenwiinschen

.DURCH SICHERE PROZESSE:

e Lieferantenaudits durch Zentraleinkauf

zur Uberwachung der hohen

Qualitdtsstan ST }\\W

ARATRADE - u t mit einem Klic

/
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Gemeinsame Verantwortung -Unser Beitrag zu Ihrem betrieblichen Gesundheitsmanagement
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Die vier Bausteine:

e die - Meniilinie
e das Online-Ernahrungsportal
e der innovative Online-Erndhrungscoach (optional)

e die Beratung durch unsere Experten vor Ort (optional)




Authentische Aktionen auf Topniveau

KULINARISCHE
HIGHLIGHTS 2016

KOSTLICHE AUSBLICKE

Wir haben unseren trendbegeisterten Kichenchefs

in die Kochtépfe geschaut und kénnen nur sagen:

Zeit fur Vorfreude! Auf Sie warten glicklich machende
Well fit-Nudelgerichte aus allen Teilen der Welt, exzel-
lente Street Food-Kreationen und neue klimaleichte
Earth Week-Menls, bei denen das gesamte Gemise - von
der Wurzel bis zum Stiel - zum Einsatz kommt und so
neue Geschmackserlebnisse entstehen lasst. Und weil
ganz Hollywood von nichts anderem mehr spricht, bieten
wir mit den Natural SuperGreens - von Grinkohl bis Pak
Choi - griine Vitaminpower satt sowie zur FuBball-EM
natirlich franzésische Kochkunst. Magnifique!

» Jahrlich 4 groBe Trend-Aktionen
» Monats-Specials:

* Wildspezialitdten im Herbst

* Klassiker neu interpretiert

* Special Aktionstage mit Street

Food

STREET FOOD
FESTIVAL

|

SPECIALS

NATURAL SUPERGREENS
GRUNE VITAMINPOWER

KOSTLICHES AUS
FRANKREICH

* Aktuelle Specials:
UEFA EURO 201k in Frankreich

» Gerichte aus Mitarbeiter

» Mitarbeiter Wunschmenu
3/.

KLIMAFREUNDLICHER
GENUSS
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Engagierte Mitarbeiter

Teilnehmer eines Kiichen-UWo
des Aramark C‘u’lid'nar‘y
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Gold-Preistrager
Internationaler

Deutscher
Trainings-
Preis 2014/15
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Ausgezeichnete Personalentwicklung

>

>

Das beste Team flir das beste Training

Aramark Culinary College

Wertschdtzung & Verantwortung

Faire Entlohnung

Trainings & Kooperationen mit Spitzenkochen
15.182 Trainingsteilnehmer an 1.k50
Trainingsterminen

zu 97 Trainingsthemen allein im Geschdftsjahr

*
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Rualitdtsmanagement

Unser Standard: garantierte Qualitdt - mit

Sicherheit N

ZERTIFIKAT

« (Gasteumfrage

« Externe Hygieneaudits

+ 1SO 9001 und ISO 14001 =
lcl&

* Implementierung HACCP ERTi,, ~

)
* Interne Betriebsaudits ——

- : ST e
- Transparentes Reporting S
*  Open Book Policy | ,
Ed ]




Transparentes Reporting

Open Book Policy - transparent und maBgeschneidert

& Speisenplanung

Speisenplanung | Zusammenstellen Wocheniibersicht | Preiskalkulation | Produktions

Tagliche Vor- und Nachkalkulatior ===

. G 0 B Chicken Crossis mit
nachvollziehbare Rezepturen Chilsauce

G A pfelstrude! mit
anllesauce

Speisenplanung Blicnsgeich
Starkebeilage 1

monatliche Inventur Stikebeiage 2

monatliche GuV-Rechnung auf

Betriebsebene
Zuschussentwicklung

RegelmaBig Jour-Fix



FlUir Sie -
immer einen

Schritt
voraus.
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